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Designacio do projeto | ValorNatural — Valorizagdo de Recursos Naturais através da

Extracdo de Ingredientes de Elevado Valor Acrescentado para Aplicagdes na Industria

Alimentar.

Codigo do projeto | 24479

Objetivo principal | OT1 - Reforgar a investigacdo, o desenvolvimento tecnoldgico e a

inovagao

Regido de intervencio | Norte

Entidades beneficiarias |
TecPan —

Tecnologia e Produtos para

Pastelaria e Panificagdo, Lda.

Novavet — Produtos Agro-Pecuérios, Lda.
Afonso, Lopes & C*., Lda.

M. Ferreira & Filhas, Lda.

Paralab — Equipamentos Industriais e de
Laboratorio, S.A.

OWNYA/ Vera Mata Solugdes Perfumadas,
Lda.

Ponto Agricola — Unipessoal, Lda.

Arménio Adérito Vaz

Data de aprovacao | 10/05/2018

Data de inicio | 1/09/2018

Data de conclusio | 31/08/2021
Investimento total elegivel | 3.253.111,65 €

Inegi — Instituto de Ciéncia e Inovagdo em
Engenharia Mecanica e Engenharia Industrial
FEUP - Faculdade de

Universidade do Porto

Engenharia da

IPB — Instituto Politécnico de Braganga
CNCFS — Centro Nacional de Competéncias

de Frutos Secos
ISQ — Instituto de Soldadura e Qualidade

CAAF — Cooperativa Agricola de Alfandega
da F¢, CRL
Earth Essences Lda.

Apoio financeiro da Unido Europeia | 2.506.560,76 €



Objetivos, atividades e resultados esperados

O uso de aditivos ¢ uma pratica comum no setor alimentar para aumentar o seu tempo de
vida util e/ou tornar os produtos mais apelativos. A utilizagdo de aditivos sintéticos estd
no entanto cada vez mais limitada. Para viabilizar a produg¢do industrial de ingredientes
naturais o projeto prevé o desenvolvimento de solugdes que colmatem fragilidades da
cadeia produtiva, nomeadamente: a) producdo sustentada de fontes naturais ricas em
compostos de interesse e a utilizagcdo de bio residuos; b) otimizagdo de metodologias de
extracdo, procurando eficiéncia e facilidade de scale-up; c) desenvolvimento de
equipamentos de extragdo/refinagdo versateis e eficientes; d) desenvolvimento/aplicagdo
de técnicas de estabilizagdo para aumentar a durabilidade, compatibilidade no
processamento e eficicia nos produtos finais; e) otimizagdo de metodologias de
incorporacdo em produtos alvo. O projeto abordara ainda aspetos ligados aos aromas e a
conservagdo de matrizes naturais recorrendo a metodologias inovadoras. A estrutura de
trabalho ¢ a seguinte: PPS1. Gestdo de Projeto, PPS3. Corantes Naturais, PPS4. Aromas
Naturais € modelos de Aromas, PPS5. Bioativos Naturais, PPS6. Inovagdo em processos
de extracdo, refinagdo e técnicas de conservagdo, PPS8. Disseminacao de informacgao e

exploracdo de resultados.



