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Objetivos

O projeto MicoBioExtract tem os seguintes objetivos:

1) Valorizagdo dos subprodutos e refugos da producdo de cogumelos nativos em sistemas fechados, utilizando recursos
lenho celulésicos existentes na Regiao Interior Centro e Norte;

2) Aplicagdo dos conservantes naturais desenvolvidos em revestimentos alimentares (desenvolvimento de novos
revestimentos e aplicacdo em revestimentos ja existentes), para otimizacdo do processo de conservacdo de alimentos
muito pereciveis, tais como os cogumelos;

3) Desenvolver conservantes naturais de origem micoldgica, a partir de técnicas de extragdo verdes (green chemistry)
com atividade antioxidante e antimicrobiana para melhoria da conservagao dos cogumelos produzidos;

4) Otimizacgdo dos processos de obtenc¢do de extratos, maioritariamente compostos por polissacarideos, para aplicagdo
como conservantes naturais e bioativos;

5) Estudo da viabilidade de novas aplicagbes dos extratos bioativos desenvolvidos como aditivos nutracéuticos -
desenvolvimento de novos segmentos de mercado;

6) Avaliacdo dos produtos desenvolvidos — revestimentos alimentares e conservantes naturais, e aceitabilidade por
parte do mercado nacional e internacional; e

7) Andlise da estratégia para a comercializacdo dos produtos gerados nos mercados interno e externos.

Resultados Esperados



O projeto MicoBioExtract permitira ao consércio no final do projeto:

i) A implementagdo de uma nova cadeia de valor para os excedentes, subprodutos e refugos da produgdo de
cogumelos;

ii) A criacdo de dois grupos de produtos:

a) A curto prazo: conservantes naturais e revestimentos alimentares;
b) A médio longo prazo: avaliagdo do potencial dos extratos bioativos como nutracéuticos;

iii) A criacdo de conservantes naturais e revestimentos alimentares para aplicacdo em multiplos produtos e sua
integracdo na industria alimentar: conservagdao e transformagdo, com orientagdo para o sector gourmet e
exportacdo;

iv) Desenvolvimento de vérios ingredientes bioativos para o setor nutracéutico;

v) Otimizagdo do produto final (exemplo: cogumelos frescos) ao nivel da conservagao e estabilidade das suas
propriedades bioativas através da aplicacdo de conservantes naturais e/ou revestimentos alimentares;

vi) Aplicacdo de revestimentos comestiveis enriquecidos nos componentes bioativos extraidos em combinacdo
com outras tecnologias de conservacgao, tais como a desidratagdo dos cogumelos e subprodutos.



